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星报讯（记者 张亚琴） 岁末年初的安

徽，总少不了黄梅戏清丽婉转的唱腔萦绕耳

畔。这份流淌在岁月深处的文化记忆，在这

个元旦将迎来一场盛大的回归 —— 安徽省

黄梅戏剧院官宣，被誉为黄梅戏经典“老三

篇”的《天仙配》《女驸马》《罗帕记》将于元旦

连演三天，其中停演38年的《罗帕记》更是时

隔多年重磅复排首演，邀观众共赴一场跨岁

末、迎年初的仪式感艺术传承之旅。

20世纪50年代，是黄梅戏的黄金时代。

以严凤英、王少舫为代表的艺术大师们，对

传统剧目进行创造性整理与升华，将质朴的

民间故事打磨成闪耀人性光辉的经典剧

作。1956年的《天仙配》、1959年的《女驸马》

与《罗帕记》，正是这一时期的巅峰之作，它

们让“树上的鸟儿成双对”“为救李郎离家

园”等经典唱段传遍大江南北，成为几代人

的集体文化记忆。而此次复排的《罗帕记》，

自1987年停演后，也终于在38年后重新登

上舞台。

据悉，本次“老三篇”展演，由朱婷婷、

袁伟、王莹、赵章伟、赵丽、朱维芳等一众优

秀青年演员挑大梁。怀揣着对经典的敬畏

之心，青年演员们接过前辈的艺术薪火，深

入钻研剧目唱腔精髓与程式底蕴，不仅多次

向前辈请教表演诀窍，更在排练中反复打磨

角色细节，将青春理解融入经典框架。一招

一式延续风骨，一字一腔传承温度，他们以

匠心守护传统，为古老的黄梅戏注入了新鲜

活力与时代气息。

在近日举办的发布会上，主创团队分享

了复排背后的故事：从揣摩前辈表演手稿到

还原经典舞台调度，从调整唱腔适配当代审

美到打磨台词传递深层情感，每一处细节都

凝聚着对艺术的虔诚。

同时官宣的还有诚意满满的购票福利：

购买3场演出票可兑换定制明信片1套、文

创套装1套或天仙配茶戏楼票1张；购买2场

演出票可直接获得文创套装1套，用实际福

利回馈戏迷多年的支持与期待。

据悉，黄梅戏“老三篇”元旦展演已于

12月18日正式开票。当38年未见的《罗帕

记》再度亮相，当《天仙配》《女驸马》的经典

旋律重新响起，这场跨越时光的艺术之约，

既是对时代艺术巅峰的致敬，更是青年演员

对黄梅戏传承使命的践行。

星报讯（记者 江锐） 12 月 20 日 ，

2025-2026 赛季国际雪联自由式滑雪空中技

巧世界杯云顶站（张家口崇礼）女子组决赛

落幕。安徽选手陈梅婷以 97.45 分获得银

牌，孔凡钰以102.17分的高分摘得金牌，冬

奥会冠军徐梦桃以97.02分获得铜牌。

作为米兰冬奥会资格积分赛的关键一

站，本站赛事汇聚全球顶尖选手。资格赛中

中国选手便展现压倒性优

势，陈梅婷以 112.47 分斩

获第一，孔凡钰、邵琪分列

二三位，34岁老将徐梦桃

虽以85.05分排名第六，但

凭借丰富经验顺利晋级决

赛。另一位安徽小将冯俊

熙以61.19分排名第22位，

无缘决赛。

决赛舞台上，年轻的

陈梅婷延续资格赛火热状

态，展现出强劲的上升势

头；孔凡钰凭借稳定的空

中翻腾与高质量落地，全

程发挥零失误，最终以绝对优势夺冠；老将

徐梦桃则诠释了“热爱可抵岁月漫长”，虽动

作难度与年轻选手相比更为稳健，但凭借细

腻的动作完成度收获铜牌，为冲击第五届冬

奥会积累宝贵积分。中国队的出色表现进

一步巩固了在自由式滑雪空中技巧项目上

的世界领先地位，也为中国雪上项目在冬奥

会上的争金夺银增添了重要砝码。

12 月19日，农民日报第8版整版刊发《从徽州古味到百亿产业，臭鳜

鱼何以一味风行？》

一道菜品引领一地餐饮，一条鱼可破百亿产值，黄山臭鳜鱼通过标准

化建设拉动传统风味转型升级，将一部“风物志”念成一套“产业经”。

徽州臭鳜鱼、柳州螺蛳粉、长沙臭豆腐……近年来，“闻臭食香”这种

极具辨识度的风味，在年轻人的味觉图谱中占据着越来越重要的位置。

其中，发源于黄山南麓、新安江畔的古徽州府，即今天黄山市一带的徽州

臭鳜鱼，尤以其制作方式特别、烹调方法创新而脍炙人口。

“一条鱼”跨山越江快速征服全国食客味蕾。有关数据显示，截至

2024年底，黄山市臭鳜鱼加工主体100余家，其中规模以上的企业数量占

安徽全省的80%以上，臭鳜鱼年加工量5.9万吨、占全国的50%，加工产值

达57亿元。“一味风行”之下，臭鳜鱼产业成为地方政府着力打造的特色优

势产业，黄山市提出，到2027年臭鳜鱼全产业链产值力争突破100亿元。

然而，“独特”往往同时意味着“小众”。面对传统技法与现代工艺、食用

价值与多元需求、本土化与国际范等种种颇具张力的现实挑战，黄山臭鳜

鱼如何通过标准化建设引领转型升级与高质量发展，将一部“风物志”念

成一套“产业经”，正有待业内人士去细细品味与解答。

多措并举、握指成拳。在地方党委、政府高位推动下，近年来黄山市

朝着全国最大的臭鳜鱼加工基地和流通集散地加速迈进，“中国臭鳜鱼之

乡”金字招牌持续擦亮。数据显示，目前全国经营黄山臭鳜鱼的门店已超

过1万家。

这条鱼的“上限”会有多高？或许，臭鳜鱼历经由民间发明，到徽商美

馔，再到大众菜品的演变轨迹已经给出答案：唯有拥抱变化、持续创新，这

类特色风味才不再只是食客猎奇的对象，而成为大众真心理解，并愿意日

常品尝的美食。 杨丹丹 冯建伟 赵炜

孔凡钰孔凡钰（（中中）、）、徐梦桃徐梦桃（（右右））和陈梅婷合影和陈梅婷合影

全链条深度融合 合肥创新“聚能”

38年等一回！黄梅戏“老三篇”元旦返场
青春阵容接棒时代记忆

安徽选手陈梅婷世界杯赛场摘银

12月21日，人民日报第1版头条在“总书记的关切·落地的回响”专栏

刊发《全链条深度融合 合肥创新“聚能”》。

今年，安徽合肥科学岛的“人造太阳”——全超导托卡马克核聚变实验

装置（EAST）实现 1 亿摄氏度 1066 秒的高约束模等离子体运行。围绕

EAST、聚变堆主机关键系统综合研究设施、紧凑型聚变能实验装置等大科

学装置，合肥布局建设能源研究院，百亿元级聚变能源产业集群加速形成。

2024年10月18日，习近平总书记在安徽考察时指出：“构建支持全面

创新体制机制，统筹推进教育科技人才体制机制一体改革，完善金融支持

科技创新的政策和机制，推动创新链产业链资金链人才链深度融合。”

深入贯彻落实习近平总书记重要指示精神，合肥持续优化科技创新

生态，已建、在建和预研大科学装置总数达13个；量子信息、聚变能源、深

空探测三大科创高地持续提升全市创新能级；全市国家高新技术企业数

量稳定在万户以上，研发投入强度超4%。

通过合肥国镜仪器科技有限公司自主研发的扫描电镜，每一颗微小

的木槿花粉纤毫毕现。“公司成立之初缺少资金支持，科大硅谷直投500万

元，后续又牵线许多商业投资。”公司负责人方小伟回忆，2023年公司落户

科大硅谷，短短1年间完成从实验室技术到应用产品的跨越，“今年订单总

额预计超千万元。”

京东方、长鑫存储、蔚来汽车……多个千亿元级“产业地标”，都是金

融“活水”浇灌而出，合肥设立总规模40亿元的天使、种子基金群，投资360

多个项目，累计资本放大系数超7倍。创立金融支持科技型企业“共同成

长计划”，助力银企双方合作；17家科创金融工作站集融资对接、政策宣传

于一体，实现县区全覆盖。

合肥持续推动科技服务业发展，建立专业化科技服务网络，累计服务

全省产业园区近200个。牵头发起成立全国科技大市场联盟，首批成员单

位涵盖中国技术交易所、上海技术交易所等全国多地的机构。

“牢记习近平总书记殷殷嘱托，合肥将围绕产业链，坚持投早投小投

长期，投硬科技，持续优化科技创新生态。”安徽省委常委、合肥市委书记

费高云说。 王蓓
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